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sancerre Blanc 2023
Grand Or Bettane-Desseauve
1 étoile Guide Hachette 2025

Tama Sancerre viini on Sauvignon Blanc rypaleista tehty eri alueiden, Terre Blanche ja Caillottesin
sekoitus.

Terre Blanche antaa makuun runsautta ja pehmeytta ja Caillottes antaa hedelmaisen ja
aromaattisen eleganssin.

Rypaileiden varovaisen puristuksen jalkeen mehu jatetaan asettumaan 24-48 tuntia.
Viini fermentoidaan lampdsaadeltyissa terdssailidissa 14-18 C

Saadakseen mahdollisimman hyvan vinifikaation mehua analysoidaan ennen ja jalkeen
fermentaatiota.

Viini kypsytetaan sakan kera aivan pullottamiseen asti. Tama antaa viinille runsautta ja eleganssia
ja samalla vahennetdan sulfiittien lisaamista.

Sancerre viiniimme on vain lisdtty bentoniittia tasapainottamaan ja ehkdisemaan viinin proteiinien
hajoamista.

Viini on tasapainotettu kylmassa, suodatettu ja pullotettu.



Rypale : Sauvignon blanc
Terroir: Kalkki- savimaapera

Pullon kypsyys : 2-6 vuotta

Vari : vaaleankeltainen kultaisilla savyilla

Tuoksu : elegantti hedelmainen tuoksu - citrus-ja trooppisia hedelmia

Maku : raikas intensiivisen kypsan Sauvignon blancin aroomi. Pitka ja mineraalinen

Tarjoilulampdétila : 8-10 C

Sailyvyys . 4-7 vuotta

Viini ja ruoka : aperitiivi, dyriaiset, kalaa, juustoja
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« Un nez de raisins bien mrs,

presque confits, une bouche intense,
avec de la minéralité, voila un Sancerre
salivant et dynamique au potentiel
indéniable »
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« Au nez, ce vin associe en parfaite harmonie,
un joli fruité (cassis, griotte, pruneau) a un
discret boisé toasté. Souple en attaque, gras
dans son développement, le palais s’appuie
sur des tanins fondus et veloutés qui ajoutent
a son toucher délicat. Un Sancerre déja
savoureux, mais qui vieillira sereinement. »



