
Roseviini TAVEL Château d’Aquéria 2006 (AOC)
 

Viinitila, Château d’Aquéria, jossa tätä viiniä kasvatetaan 

sijaitsee Provencen alueella Rhônen laaksossa 

Avignonista hiukan pohjoiseen. 

Viinin valmistukseen käytetään 52 % grenachea, 12 % 

cinsaultia, 11 % syrahia, 8 % mourvedreä, 9 % 

clairettea, 6 % bourboulencia ja 2 % piquepoulea. 

Korjuu tapahtuu käsin. Viinin kasvumaaperä on 

hiekkainen ja savinen.  Rypäleiden keruun jälkeen tätä 

roseeta kypsytetään muutamia kuukausia ennen 

pullottamista.

Tavel rosé on ulkonäöltään voimakkaan rubiinin punainen. Tuoksu on kompleksinen ja 

voimakas, mansikan ja vadelman voi havaita. Maultaan Tavel rose on täyteläinen, kauniin 

mineraalinen, johon sekoittuu punaisten hedelmien aromeja. 

Suositeltava tarjoilulämpötila viinille on + 12 - 14˚. Tavel rose sopii grilli- ja eksoottisten ruokien 

seuraksi, kuten myös valkoisen lihan ja vuohen juuston kera tarjottavaksi.

Château   d’Aquéria Tavel roseviinin tuotetiedot  :  

Pullokoko 0,75 l

Alkoholipitoisuus 13,5 %

ALKO:n tuotenumero 479127

Valmistusmaa Ranska

Vuosikerta 2006

Myyntihinta 14,07 €

Viini tulee myyntiin 21.5.2007 alkaen.

Edustaja Suomessa: Valmistaja:

Oy Parisiana Ab Château d’Aquéria
Piispanristinkatu 24 30126 TAVEL

20760 Piispanristi France

Tel. 02 – 233 0266 www.aqueria.com

0400 – 533 799

info@parisiana.fi

Viinipullon etiketti


